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A) tételsor

1. Gyokos mechanizmusi szubsztitlcios és addicios reakciok.
A telitett szénhidrogének halogénezése. Allil-helyzetii szubsztitlicios halogénezés. A hidrogén-
bromid anti-Markovnyikov addicioja. Az aromas aminok Sandmeyer-reakcioi.

2. Elektrofil addicids reakciok.
Halogének, erés savak és a viz addicidja telitetlen vegyliletekre. Az alkének hidrobordésa. A
konjugdlt diének addicios reakcioi.

3. Nukleofil addicios reakciok.
Az oxovegylletek addicids reakcioi oxigén-, nitrogen- és szénnukleofilekkel. A Grignard-
reagens addicios reakcioi. A karbanionok relativ stabilitasa. Az aldol-addicio.

4. Aromas elektrofil szubsztitlcids reakciok.
A benzol elektrofil szubsztiticids reakcidi. A szubsztituensek irdnyité és reakciokészseget
befolyasol6 hatésa. A naftalin reaktivitasa. A diazéniumsdk kapcsolasi reakcidi. A
heteroaromés vegylletek reakciokészsége.

5. Nukleofil szubsztitlcios reakciok I.
Az alkil-halogenidek és az alkoholok Syl és Sy2 tipusi reakcidi. A reakciosebességet
befolyasol6 tényezok. Az alkének halogénezett sz&rmazékainak reakciokészsége. Az aromés
nukleofil szubsztitucio.

6. Nukleofil szubsztitlcios reakciok I1.
A karbonsavak és szarmazékainak nukleofil szubsztitUcids reakcidi. Hidrolizis, alkoholizis,
ammonolizis. A savanhidridek elédllitdsa. A Claisen-kondenzacio.

7. Elimin&cios reakciok.
Az akil-halogenidek E1 és E2 tipusi reakcioi. Az eliminécios reakciok sebességét befolyasold
tényezék. Sztereoszelektivitas. Az alkoholok dehidratalasi reakcioi. A Hofmann-eliminécio.

8. Szerves vegyluletek oxidacios és redukcios reakcioi.
Alkének, aromas vegyuletek, alkoholok, aldehidek és fenolok oxidécios reakcioi.
Katalitikus hidrogénezés. Redukcio komplex fém-hidridekkel. Cannizzaro-reakcio.

9. Szervesvegyuletek sav-bézis tulajdonsagai. )
A szerves vegylletek, mint O-H, N-H és C-H savak. Osszefliggés a szerkezettel.
Az akil- és aril-aminok bazicitdsa. A heteroaromas vegyuletek sav-bazis tulajdonsagai.

10. Szomszédos funkcids csoportok befolyésa a reakciokészségre. Atrendezédéses reakciok.
Tautoméria. Az oxovegyliletek és a karbonsavak a-helyzetii halogénezése. Az acetecetészter és
a malonészter, szintetikus felhasznalasuk. A karbonsavak dekarboxilezése. Hofmann-lebontas.
Wagner-Meerwein és Beckman-atrendezédes.
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B) tételsor

1. A szervesvegylletek elektronszerkezete.
Telitett és telitetlen szénhidrogének. A szénatom kiilonbdzé hibridizacioi. Konjugélt diének és
dlilrendszerek. Aromas és heteroaromés vegylletek. Oxigén- és nitrogéntartalmu
szénvegylletek.

2. A szervesvegylletek térszerkezete.
Sztereokémiali  alapfogalmak: konfigurécid, konformacio, kiralitds. Az akanok és a
cikloalkanok konformécioja. Geometriai izoméria. Az optikali izoméria, a kirdlis vegyuletek
tipusai.

3. Aminosavak, peptidek.
Az aminosavak csoportositésa, dtalanos jellemzésik. Térszerkezet.
Peptidszintézisek. Védbcsoportok és kapcsolasi modszerek.

4. Fehérjék
A peptidek és fehérjék térszerkezete. Aminosavanalizis, szekvencia-meghatarozés.
5. Monoszacharidok

A monoszacharidok csoportositasa, fontosabb képvisel6ik. Kongtitlcio éstérszerkezet. Kémial
tulajdonsagok.

6. Diszacharidok, poliszacharidok.
Csoportositas, térszerkezet, fontosabb képviselsik.

7. Nukleinsavak.
A nukleinsavak tipusai és épitokovel. Térszerkezet. Szintézis. A nukleozidok és nukleotidok.

8. Lipidek.
Csoportositas, szerkezeti elv. Fontosabb képviselsik.

9. Alkaloidok, vitaminok, antibiotikumok.
Altalanos jellemzés. Fontosabb képviselsik.
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